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Rezept - Dienst

Pfalzer - Saumagen Rezept-Nr.:
Kennziffer: Druck:
Material Zutaten pro Kkg:
50 kg  Schweinefleisch I 22 g Nitritpokelsalz auf
25 kg Kartoffeln oder Pommes S Ilu. Pommes A
TR rtnr:
H Autschnittorat 10 g Bierwurst 10216
9 15 ¢ Geschmacksabrunder 10385
05 ¢ Piment
05 ¢ Macis
1 g weiler Pfeffer
1 g Umrotung
Dérme Schweinemagen oder Butten
Analysenwerte: Beurteilung laut Leitsétze:
BEFFE BEFFE nicht unter
BEFFE im FE chem. BEFFE im FE chem nicht unter
hist. nicht unter

Produktionshinweise:
Wolfeinsatz: 13 mm
Kuttermesser: 6

Brihen: 80 ° Cel.

Kerntemperatur: 70 ° Cel.

Besonderheiten: evtl. Rauchern und Pressen

Verarbeitungshinweise:

evtl. noch 2 bis 3 Runden schneiden
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S 11 und Pommes durch 13 mm Wolfen
im Kutter mit Aufschnittbrat und allen Zutaten mischen

abflllen in Schweinemagen und brihen
nach dem Briihen evtl. Rduchern und Pressen
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